
 

各部の名称 製品仕様
安全上のご注意 故障かな？と思ったら

お手入れのしかた 保証書
使用方法 アフターサービス
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※ヨーグルトなどの発酵食品は、雑菌が入るとうまく調理することができません。
　容器カップ、ステンレススプーン、計量カップ、透明カバー、計量する器は、調理毎に必
   ず熱湯消毒をしてください。
　（全体が熱湯に浸かるようにしてください）
　熱湯消毒した容器類は、食材が触れる内側などを手で触ったり、ふきんなどでふかないように
してください。
　雑菌などが付着してうまく調理できない原因になります。

※煮沸消毒や電子レンジで消毒をしないでください。
　容器や容器ふたが変形する原因になります。

❶

❷

❸

熱湯熱湯

使用する容器類を熱湯消毒するときは、熱湯や
蒸気に注意する
●やけどの原因になります。

指示に従う

❶使用する容器類を食器用中性洗剤でよく洗い
洗剤が残らないように洗い流します。

❷よく洗った大きめの器に使用する容器類を入れ
熱湯をまわしかけながら容器類の全体が浸かる
まで入れ、2～3分間浸け置きして熱湯消毒します。

❸熱湯消毒後は、よく水を切ります。

使用する容器類を洗い熱湯消毒する

スプーンを洗い、熱湯消毒します。

容器カップ、ステンレススプーン、
計量カップ、透明カバーを熱湯消毒します。

●牛乳やスターターを計量する器も熱湯消毒します。
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ボタンを押すことで、時
間と温度を調節するモードに入ります。
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1

種類により違いがあります。
ヨーグルト種菌の使用説明書を参照下さい。

ヨーグルトの量牛乳の量

プレーンヨーグルト使用 ヨーグルト種菌使用

50mL450mL 

100mL900mL 
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2

発酵時間は環境温度や材料の初期温度によって影響されます。そのため、
環境温度が低い場合や冷蔵牛乳を使用する場合は、時間を1～2時間延長す
る必要があります。ただし、最長でも14時間を超えてはなりません（プレ
ーンヨーグルトをスターターとして使用する場合は、最長でも10時間を超
えてはいけません）。

種類により違いがあります。
ヨーグルト種菌の使用説明書を参照下
さい。

出来上がり時間牛乳とヨーグルトの量

プレーンヨーグルト使用 ヨーグルト種菌使用

5～8時間 500mL 

8～10時間1000mL 
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お手入れは電源プラグをコンセントから抜いて、本体が冷めてから行ってください。

本体がぬれると故障の原因になります。
絶対に水をかけたり、丸洗いしないでく
ださい。

蒸気消毒はしないでください。変形や
破損の恐れがあります。
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電源ボタンを押しても
電源ランプが点灯しない場合

ある場合

停電していませんか？
電源コードがコンセントに正しく差し込まれていますか？
コンセントが正しく機能している状態ですか？

 時間が短すぎませんか？
室内温度や牛乳の温度が低すぎませんか？
誤った材料を使用していませんか？
材料が均一に混ざっていますか？

時間設定が長すぎませんか？
材料が期限切れになっていたり、品質が劣化していませんか？

ヨーグルトが完成しない場合

完成後のヨーグルトに異臭が

状  態 考えられる原因

上記の現象が解消されない場合や、その他の不具合がある場合は、当社のお客様サポ
ートセンターまでご連絡ください。専門知識を有しない方による本機の分解および再
組み立ては厳重に禁止されています。
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計量カップ：PP、容器カップ：PP、ステンレススプーン：ステンレス
本体：ABS+PP、封口クリップ：PP

約1000ml

シンプラス  ヨーグルトメーカー

SP-YG01

 

AC100V 50/60Hz

 

0.25A

約880g

約1.4m

25W

本  体  サ  イ  ズ

材                   質

容                   量

定格電圧/周波数 

品               番

電  源  コ  ー  ド

本     体     重     量
定  格  消  費  電  力

定   格   電   流  

製      品      名

本製品のインナー容器は食品と直接接触しない設計となっております。ご使用
の際は、牛乳パックや容器カップを本製品の内側に入れ、ヨーグルトを作って
ください。この設計により、より安全で衛生的にお使いいただけます。

12（奥行き）×12.5（幅）×27.5（高さ）cm
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長年のご愛用のヨーグルトメーカーの点検を

ヨーグルトメーカー
SP-YG01


